
Crostatina Albicocca
152 g

INGREDIENTI
confettura di albicocca 25% (sciroppo di glucosio-fruttosio, purea di albicocca, zucchero, addensante: pectina; succo di 
limone concentrato, acidificante: acido citrico; aroma naturale), farina di mais, farina di riso, margarina vegetale (olio di semi 
di girasole alto oleico, burro di karitè, acqua, emulsionante: mono- e digliceridi degli acidi grassi; sale, succo di limone), 
zucchero, uova*, amido di mais, maltodestrina, sciroppo di glucosio-fruttosio, proteina di pisello, latte scremato delattosato in 
polvere, amido di patate, amido di tapioca modificato, emulsionante: lecitina di girasole; concentrato (carote, mela), agenti 
lievitanti: difosfato disodico, bicarbonato di sodio, bicarbonato di ammonio; sale, aromi naturali. Può contenere soia, lupino, 
nocciole, mandorle e altra frutta a guscio.
Il prodotto contiene glucosio e galattosio in conseguenza della scissione del lattosio.

*Uova da allevamento a terra.
SENZA FRUMENTO. CON LATTE DELATTOSATO (lattosio < 0,1 g/100g).

CARATTERISTICHE PRODOTTO  

Valori medi per: 100 g

Energia 1.666 kJ | 396 kcal
Grassi 12 g
di cui acidi grassi saturi 3,7 g
Carboidrati 65 g
di cui zuccheri 28 g
Fibre 2,4 g
Proteine 5,3 g
Sale 0,58 g

  

UNITÀ SINGOLA  

Codice prodotto 100233
EAN 8008698024775
Scadenza 150 giorni
Peso netto | lordo 152,0 g | 173,3 g
Misure (Al x Lu x La) 10,5 x 18,0 x 4,5 cm
Tipo confezione Imballaggio flessibile 

6.5g  Cartone 14.9g 

CARTONE PALLET

EAN cartone 8008698024782
Unità per cartone 8
Peso netto | lordo 1.216 g | 1.622 g
Peso netto cartone 235,1 g
Misure (Al x Lu x La) 10,5 x 40 x 25,5 cm

Unità per pallet 576
Cartoni per pallet 72
Cartoni per strato 9
Layer per pallet 8
Altezza 102,5 cm
Peso lordo 141 kg

Questo prodotto è preparato con materie prime prive di glutine e frumento.

.
Le informazioni contenute in questa scheda prodotto possono subire delle variazioni. I dati effettivamente validi sono stampati sulle confezioni dei rispettivi prodotti.
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