
Tortellini
350 g

INGREDIENTI
pasta all'uovo 67% (uova 33%, amido di mais, farina di riso, amido di tapioca modificato, albume d´ uova 2%, emulsionante: 
mono- e digliceridi degli acidi grassi; addensante: gomma di xantano), carne suina 9%, prosciutto crudo 7,5% (carne suina, 
sale, conservanti: nitrito di sodio, nitrato di potassio), mortadella di suino 6,5% (carne suina, cotenna di suino, sale, destrosio, 
aroma, spezie, antiossidante: ascorbato di sodio; conservanti: nitrito di sodio), pangrattato 4,5% [amido di mais, farina di riso, 
olio di semi di girasole alto oleico, zucchero, fibra vegetale (psillio, bambù), sciroppo di riso, addensante: 
idrossipropilmetilcellulosa; farina di grano saraceno, farina di lenticchie, proteina di pisello, lievito, sale, aroma naturale], 
carne di manzo 3,1%, formaggio Grana Padano 2,3% (latte, sale, caglio, lisozima da uovo), noce moscata, antiossidante: 
estratto di rosmarino; aromi. Può contenere soia.

CARATTERISTICHE PRODOTTO  

Valori medi per: 100 g

Energia 1.147 kJ | 273 kcal
Grassi 8,5 g
di cui acidi grassi saturi 3,2 g
Carboidrati 37 g
di cui zuccheri 0,4 g
Fibre 2,2 g
Proteine 11 g
Sale 1,1 g

INDICAZIONI PER LA PREPARAZIONE
Non scongelare e cuocere per 2-3 minuti in acqua bollente salata.

UNITÀ SINGOLA  

Codice prodotto 101347
EAN 8008698036488
Scadenza 360 giorni
Peso netto | lordo 350,0 g | 358,5 g
Misure (Al x Lu x La) 17,0 x 6,5 x 8,0 cm
Tipo confezione Imballaggio flessibile 

8.5g 

CARTONE PALLET

EAN cartone 8008698036495
Unità per cartone 8
Peso netto | lordo 2.800 g | 3.033 g
Peso netto cartone 165,0 g
Misure (Al x Lu x La) 18 x 30 x 18,5 cm
Tariff Number 19022030

Unità per pallet 1152
Cartoni per pallet 144
Cartoni per strato 16
Layer per pallet 9
Altezza 176,5 cm
Peso lordo 461 kg

Questo prodotto è preparato con materie prime prive di glutine e frumento.

.
Le informazioni contenute in questa scheda prodotto possono subire delle variazioni. I dati effettivamente validi sono stampati sulle confezioni dei rispettivi prodotti.
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